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Etanolové kvasenie

Je biochemicky anaerdébny proces C,H,0; = 2CH,CH,OH + 2CO,

Ma bohatu historiu
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Producenti etanolu | | ) W
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Priemyselny vyznam produkcie etanolu

Vlyuzitie v potravinarskom priemysle ¢ Vyuzitie vo farmaceutickom priemysle
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Etanol ako biopalivo
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Ciele prace

«Nakultivovanie kvasiniek Saccharomyces cerevisiae.

sFermentacia nakultivovanymi vol'nymi bunkami Saccharomyces cerevisiae
submerznym sposobom.

*Priprava imobilizovanych buniek Saccharomyces cerevisiae.

*Opakovaneé prevadzanie fermentacie imobilizovanymi bunkami Saccharomyces
cerevisiae.

*Pozorovanie, zaznamenavanie a vyhodnotenie priebehu etanoloveho kvasenia.

*Porovnanie jednotlivych fermentacii na zaklade ziskanych experimentalnych
udajov.




Kultivacia kvasiniek S. cerevisiae a fermentacia s ich volnymi bunkami

Inokulacné médium Propagacné médium Saccharomyces cerevisiae

»

Fermentacia volnymi bunkami Odobraté vzorky na stanovenia




Imobilizacia buniek S. cerevisiae

Technika imobilizacie buniek

Imobilizacia S. cerevisiae




Produkcia etanolu imobilizovanymi bunkami S. cerevisiae

* Fermentdcia imobilizovanymi bunkami

Pozorovanie priebehu fermentacie




susiny jednotlivych

Siny odseparovanej biomasy z
ofnymi bunkami
nie susiny odseparovanych
anych buniek

inie susSiny imobilizovanych buniek
po fermentacii

Hmotnostné percento susiny

22,9499

Hmotnostné percento %

2
Jednotlivé fermentacie




anie spotreby glukdzy jednotlivych
eb glukozy imobilizovanymi bunkami.

Spotreba glukozy
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ost zmeny pH so spotrebou glukdzy
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etanolu v jednotlivych v
meédiach

ie obsahu etanolu pyknometricky

dnotenie vyslednych vytazkov etanolu

Obsah etanolu v destilate

m Obsah etanolu v 100ml (g)

Hodnota odcitana z tabuliek

m Objemové percento etanolu

m Hmotnostné percento etanolu

9 -
8 -
7 4
G -
5 -
3 -
3 -
7 -
1 4
0 -

Jednotlivé fermentacie




olnych buniek na produkciu etanolu
ody: rychly priebeh kvasenia, produktivita

evyhody: jednorazové pouzite, naro€na priprava

i

LAl

ite imobilizovanych buniek na produkciu etanolu
yhody: opakovatelné pouzitie, ekonomickejsie,
yhody: mechanicka krehkost,



Dakujem za pozornost




