Stredoskolska odborna ¢innost

Vyroba staroslovanského napoja z medu - medoviny




Historia medoviny
(napoj lasky)

gl YAt LN OR
6f 23S




Medovina v inych jazykoch

A Anglicky- honeywine, mead

A Nemecky- honigwein, met

A Rusky- mjod

A Polsky- mjod

A Francuzky hydromel
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Taliansky- idromele




Zakladné suroviny pre vyrobu medoviny
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Postup vyroby medoviny
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A ochladenie medového roztoku nadkvasnueplotu a
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A kvasenie medového roztoku
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Ciele prace
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A vyroba staroslovanského napojammedu ¢ medoviny
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A sledovanie vplyvu réznej koncentracie medu
' v roztoku na priebeh kvasenia pri vyrobe medoviny

o

sledovanie vp_I%/vu tepelného spracovania roztoku med
alitu astabilitu medoviny . |
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Metody prace

A Sacharidy som stanovilluk6zooxidazovymestom

A Alkohol som stanovipyknometricky

A Bielkoviny som stanoviBradfordovoumetédou

pPH som meral pH elektrédou
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Priprava medovych roztokov

Pripravili sme roztoky s uvedenymi

hmotnostnymi pomermi medu a vody: -1:0,5
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-1:2 f
-1:3 ‘ |
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Nazov Hmotnostny pomer " YSR2QSK2 pH
medoviny medu avody roztoku g/cn®
Medovina 1320 g medua 660 1,2679 3,8
1:0,5 vody
Medovina 1000 g medua 1000 g 1,1192 3,92 ¥ &
1:1 vody |
Medovina 660 g medua 1320 g 1,0842 4,23 =
1:2 vody :
Medovina 500 g medua 1500 g 1,0992 4,78 (hodnotu sme upravili o —
1:3 vody pomocou kyseliny askorbov | :




Medovina 1:0,5
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Ubytok glukézy v medovine 1:0,5

Koncentracia glukozy v g/l

Spotreba glukdzy v priebehu kvasenia
medového roztoku 1:0,5

442.68
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Medovina 1:1
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Ubytok glukézy v medovine 1:1

Koncentracia glukozy v g/l

Spotreba glukdzy v priebehu kvasenia
medového roztoku 1:1
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Medovina 1:2
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Ubytok glukézy v medovine 1:2

Koncentracia glukozy v g/l
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Spotreba glukézy v priebehu kvasenia
medového roztoku 1: 2

85.78
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Medovina 1:3
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- najviac alkoholu




